
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

    

 

 

 

すこやかで 

じょうぶな体を 

つくろう 

 

 

食事の大切さを知り、

よい食べ方を 

身に付けよう 

 

マナーを守り、 

助け合って 

楽しく過ごそう 

 

自然の豊かな恵み、 

いただく命に 

感謝しよう 

 

食にかかわる人々に 

感謝の気持ちを 

もとう 

 

 

ふるさとや伝統の食 

について知り、 

伝えよう 

 

 

給食を通して 

社会のしくみを 

知ろう 

 

 

 

 
 

新年度が始まりました。今年度も、新しい教室や友達、先生といっしょに、楽しく、おいしく

給食を食べましょう。そして、今まで苦手だった食べ物にもチャレンジしたり、食べる量を増

やしたりするなど、給食の時間にもステップアップしていきましょう。 

 学校給食の目標  

給食の時間は、準備から片付けまでの間に、「食べ物」や「食事のマナー」など、「食」

について学ぶ時間です。ただ「食べる」だけでなく、「考えながら食べる」ことを

身に付けましょう。 

「１週間に１回はつめを切る」「毎日、きれいなハンカチを持つ」 

「食事の前には手をあらう」ことも身に付けましょう。 
  

 

 松江に茶の湯文化を広めた松江藩松平家七代藩主の松
まつ

平治
だいらはる

郷
さと

は、「不昧公
ふ ま い こ う

」の 

名で今でも多くの人に親しまれています。平成３０年に、不昧公が没後２００年を迎えたことか

ら、松江市では不昧公の命日である４月２４日を「茶の湯の日」に制定しました。 

 この「茶の湯の日」にちなんで、せん茶を使用した「お茶サラダ」を献立に取り入れました。

楽しみにしていてくださいね。 

４月２４日は「茶の湯の日」です！ 

 

 
☆ごはんの日（月・水・金、火 or木） 
 ＪＡくにびきのきぬむすめを使用しています。季節や行事に応じて、寿司や赤飯、混ぜご飯など 
をお届けします。 
  
 
☆めんの日（月に 1回（火 or木）） 
 うどん・中華麺・ソフトめんなどを使用しためん料理があります。 
 
☆パンの日（火 or木） 
国内産小麦 100％（そのうち ２５％は県内産）で作られ、主食として甘みをおさえた素朴な
味わいのパンです。 
コッペパン、まるパンの他に、黒糖や野菜、ドライフルーツを入れた変わりパンなどもあります。
ホットドッグにしたり、ジャムを付けて食べたりもします。 
 
☆牛乳 毎日 1本（200ｍｌ） 
 成長期の体の筋肉や血液、骨格を作る上で欠かせないカルシウムやたんぱく質を効率よく摂
ることができます。不足しがちなカルシウムを補うために、家庭でも毎日飲むようにしましょう。 
（牛乳 200ｍｌで小学 1年生が 1日にとりたいカルシウムの 1/３を満たすことができます。） 
 
☆おかず(主菜・副菜） 
 煮もの、焼き物、炒め物、揚げ物、蒸し物、和え物、汁物とバラエティーに富んだものになるよう
心がけています。日頃不足しがちな食品（魚介類・豆類・海草類など）や季節感のある食材、
旬の食材を取り入れたおかずをお届けします。 
また、八雲には八雲学校給食用野菜生産グループがあり、地元八雲で育った新鮮な野菜も
多く給食で使用しています。 

  
 


